
„Langes“ Menü  
 
 
 

Appetizer  
 

Ungestopfte Bio Entenleber | Apfel | Pfefferjus  
 

Hummerschaumsuppe | Garnele | Estragon  
 

Spaghettini | Topinambur | Trüffel  
 

Saibling | Shiitake | Jasminreiscreme | Ingwer  
 

Kalbsfilet | Backe | Spitzkohl | Sellerie  
 

Salzkaramell | Nougat | Mango  
 

Käse vom Brett | 3 Sorten | Chutney  
 

 
 

3-Gang-Menü                   79   
mit Weinbegleitung      106  

 

4-Gang-Menü       94  
 mit Weinbegleitung     130  

 

5-Gang-Menü      109  
mit Weinbegleitung        154  

 

6-Gang-Menü      120  
mit Weinbegleitung     174  

 

7-Gang-Menü     132   
mit Weinbegleitung     195   

 
 
 
 

Unser Menü endet bei dem genannten Preis mit einem Dessert oder Käse. 
Bei gewünschten Änderungen dieser Menüfolge wird gegebenenfalls ein 
Aufpreis berechnet.  

 
Das Menü servieren wir nur Tischweise, von Dienstag – Samstag   

 
Bitte beachten Sie, dass wir vor Ort keine Rücksicht auf Allergien und 
Lebensmittel Intoleranzen nehmen können.  
Bitte melden Sie dieses im Voraus an. 

 
 
 
 
 
 
 



   
     

           A la carte  
 
 

 
 
 
 
Vorspeisen  

 
 

Wildkräutersalat | Sanddorndressing | Parmesankrapfen   
 17,50  
 

Beeftatar | Senfsauce | gebackene Kapern     
 18,50  
            mit Pommes Frites        
 22,00  

            mit Pommes Frites als Hauptgang      
 29,00  
 

Hummerschaumsuppe | Garnele | Estragon     
 17,50  
 
 
 
 

Zwischengericht  
 
 

Spaghettini | Topinambur | Trüffel | Parmesan     24,00  
             als Hauptgang         
 34,00  
 

Kabeljau | Beluga Linsen | bunte Karotten     
 25,00  
            als Hauptgang         
 35,00  
 

Beete | Ziegenkäse | Meerrettich | Pekannüsse    
 22,00  
             als Hauptgang         
 30,00  
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
           A la carte  
 
 

 
 
 
 
Fleisch  

 
 

Dry Aged Emsland Flank 250 g | BBQ-Jus     
 34,00  
 

Dry Aged Emsland Roastbeef 200 g | Pfeffer Jus    
 30,00 

Dry Aged Emsland Roastbeef 300 g | Pfeffer Jus   
 39,00  
 

Wahlweise servieren wir:  
 

Classic Style:  

Süßkartoffelpommes | kleiner Cesar Salat        
6,50  
 

Wasserburg Style:  

Wilder Brokkoli | Trüffel-Krapfen | Trüffelmayonnaise      8,50  
 

Maispoulardenbrust | Kräutersaitlinge | Rosmarin-Kartoffeln  
       | Perlzwiebeln       34,00  

 
 
 
 

Dessert  
 
 

Sorbet-Variation | marinierte Früchte I Crumble    
 12,50  
 

Zweierlei Creme Brûlée | Ananasragout | Quittensorbet   
 13,50  



 
Käseauswahl vom Brett | hausgemachtes Chutney | 3 Sorten  

 15,00  
Käseauswahl vom Brett | hausgemachtes Chutney | 4 Sorten  

 18,00  
 Von Affineur Waldmann  


